Middagsmeny

Mandag

Forrattsbuffé: Fisk och vegetariskt

Huvudratt: Mustig algkalops med trattkantareller
Vegetariskt: Biffar av rodbeta och kikartor

med chevrekram

Tillbehor: Rostad blomkal och ugnsstekt potatis

Tisdag

Forrattsbuffé: Paj, ost och vegetariskt

Huvudratt: Halstrad rodingfilé med sandefjordsas
Vegetariskt: Savojkaldolmar med baljvaxtfars och pumpa
Tillbehor: Smorstekt morot och palsternacksmos

Onsdag

Forrattsbuffé: Sill och inlagda gronsaker

Huvudratt: Renfarsbiffar (renkott fran Idre Sameby) med kantarellsds och lingon
Vegetariskt: Biffar av svarta bonor och quinoa med kantarellsas

Tillbehor: Sauterad gulbeta och potatismos med kvanne

Torsdag

Forrattsbuffé: Friterad falafel, gnocchi, rostade gronsaker och vegetarisk réra
Huvudratt: Hogrev (KRAV-markt fran Narke) med timjansas

Vegetariskt: Zucchinibatar med lupinfyllning

Tillbehor: Rastekt potatis och primorgronsaker

Fredag

Forrattsbuffé: Kraftsallad, skagenréra och vegetarisk rora
Huvudratt: Regnbagslax (Alvdalen) med kall citronsas
Vegetariskt: Mustig graartsgryta med bakad selleri
Tillbehor: Smorslungade sockerartor och kokt potatis

Lordag

Forrattsbuffé: Fisk, inlagda gronsaker och vegetarisk réra
Huvudratt: Renskav (renkott fran Idre Sameby) med rarérda lingon
Vegetariskt: Skav av ostronskivling och oumph

Tillbehor: Bakad rédbeta och potatisstomp

Sondag

Forrattsbuffé: Trattkantarellssoppa, ost och inlagda gronsaker
Huvudratt: Provensalsk lammstek med vitlokssky

Vegetariskt: Moussaka med yoghurtdipp

Tillbehor: Haricots verts och farskpotatis

Vi serverar kott med ursprung fran Sverige.

¥ GROVELSION



