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Var matfilosofi

Vi tillagar sasongsbetonad mat fran grunden
med lokala och svenska ravaror.
Kdket anvander sig av gamla konserveringsmetoder sasom
fermentering, torkning och attiksinlaggningar.
Det gor vi for att kunna anvanda ravaran langre men ocksa for att fa
variation pa matens textur och smak.

Allt lokalt kott kdps in helt sa vi kan anvanda
hela djuret och koka vara egna fonder.
Det blir bade battre, godare och skapar mervarde.

Lokala producenter

No6tkott, Spannars gard, Undersvik
Regnbéagslax fran Ljusnan, Lottefors
Applen, Lilllbros gard, Arbra
Lammkott, Flasta
Kyckling och kalkon, Lenninge Gard
Mjol fran Tevekvarn, Tevsjo
Olika sorters kal, Tura Gard, Jarvso
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Middag

Varmratt

Lokal ko fran Spannars Gard
bakad blomkal med blomkalspuré, svensk artsoja samt ragu pa gulart
295kr

Regnbagslax fran Lottefors
helstekt broccoli, sotad purjolok med gronartskram samt vitvinssas
295kr

Blomkal och svamp
Stekt ostronskivling med blomkal, blomkalspure, ragu pa gulart samt
brynt smor med artsoja
205kr

Kottbullar pa kott fran Spannars gard i Undersvik
med potatismos, graddsas, lingon samt pressgurka
205kr

Dessert

Blabar
Blabarsdessert med stekt sockerkaka, citron samt yoghurtglass
115kr

Apple
Ugnsbakat apple med vaniljkram, applesorbet och kolasas
115kr

Barnvanligt

Kottbullar med potatismos, graddsas,
lingon samt pressgurka
85kr

Pannkakor med sylt och gradde
85kr

Fullstandiga rattigheter
Menyn galler fram till den 22 november.
Vi har 6 ppet for middag fredagar och I6rdagar mellan 18.00-21.00
Boka ditt bord via 010-190 24 60, undersvik@stfturist.se eller pa var hemsida
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